Protocollo d’Intesa per la realizzazione di un Orto in Condotta

Zolle di cultura, relazione e socializzazione

Prot. N.508/B.18

TRA LA DIREZIONE DIDATTICA
DELL’ ISTITUTO COMPRENSIVO PADRE A. MARTINI DI CASTEL BARONIA,
LA COMUNITA’ MONTANA ZONA UFITA
IL COMUNE DI CASTEL BARONIA
IL COMUNE DI CARIFE
E
SLOW FOOD

SISTIPULA
il seguente Protocollo d’intesa al fine di realizzare un Orto in Condotta (School
Garden) presso 1’Istituto comprensivo P.A.Martini, scuola dell’infanzia, primaria

di primo grado e secondaria di Castel Baronia e Carife in Provincia di Avellino.

Premesso che:

I’associazione Slow Food Italia opera da 20 anni nel campo della promozione e
dello sviluppo dell’enogastronomia, del rispetto dell’ambiente e della biodiversita,
nel cui ambito svolge attivita di educazione, di divulgazione, di editoria, di

promozione a livello internazionale;

I’associazione Slow Food Italia ¢ soggetto accreditato per la formazione del
personale della scuola dal Ministero della Pubblica Istruzione (D.M. 177 del
27/04/01 - elenco definitivo con Decreto del 23/05/02 aggiornato con Decreto del

05/07/05) nell’ambito dell’educazione sensoriale, alimentare e del gusto;

I’associazione Slow Food Italia ¢ gia promotrice, unitamente alla Fondazione Slow
Food per la Biodiversita Onlus, Slow Food Promozione srl, Slow Food Editore srl,
Slow Food Associazione Internazionale, Associazione Amici dell’Universita di

Scienze Gastronomiche, di attivita di educazione alimentare e del gusto;



I’associazione Slow Food Italia, unitamente a Slow Food Associazione
Internazionale, ha stabilito di attivare il progetto School Garden, come strumento

per lo sviluppo dell’educazione alimentare e del gusto nelle scuole;

I’Istituto comprensivo P.A.Martini, scuola dell’infanzia, primaria di primo grado e
secondaria di Castel Baronia e Carife in Provincia di Avellino promuove tra le sue

attivita didattiche lezioni di educazione alimentare nei diversi plessi scolastici;

La Comunita Montana dell’Ufita, il Comune di Castel Baronia ¢ il Comune di
Carife considera di primaria importanza I’attivita di educazione alimentare e del

gusto nelle scuole
si conviene quanto segue:

1. Slow Food individua nel Comune di Castel Baronia e di Carife all’interno del
territorio della Comunita Montana dell’Ufita e nell’Istituto comprensivo
P.A.Martini, scuola dell’infanzia, primaria di primo grado e secondaria di
Castel Baronia e Carife in Provincia di Avellino 1 partners con cui elaborare un
progetto di Orto in Condotta da inserire nella rete degli School Garden;

2. La Comunita Montana dell’Ufita, il Comune di Castel Baronia e il Comune di
Carife individuano nel progetto Orto in Condotta uno strumento utile per
I’educazione alimentare e del gusto e ritiene che tale progetto si possa ben
integrare con le attivita realizzate in questo ambito, a partire da quelle legate al
miglioramento del servizio mensa;

3. I Collegio Docenti e la Dirigenza Scolastica dell’Istituto comprensivo
P.A.Martini, scuola dell’infanzia, primaria di primo grado e secondaria di
Castel Baronia e Carife in Provincia di Avellino individuano nella scuola di
Castel Baronia e di Carife il plesso scolastico in cui realizzare I’Orto in
Condotta;

4. Slow Food si impegna a:



A. Elaborare — insieme agli insegnanti coinvolti nel progetto — le caratteristiche

peculiari dell’orto che dovranno avere i seguenti indicatori essenziali:

e La coltivazione dovra seguire processi produttivi biologici o biodinamici

e E’ vietata la presenza di OGM

e Le varieta coltivate dovranno prevedere ortaggi del territorio, scelti in
particolare tra quelli catalogati nell’ Arca del Gusto e nel progetto dei Presidi
Slow Food

e L’acqua intesa come risorsa svolgera un ruolo didattico centrale;

B. Collaborare con gli insegnanti coinvolti per 1’elaborazione di una didattica ¢ un
programma pluridisciplinare per 1’educazione alimentare collegata all’Orto in
Condotta;

C. Organizzare un corso di aggiornamento rivolto agli insegnanti sull’educazione
ambientale, alimentare, sensoriale e del gusto, nonche sulla gestione dell’orto e
del progetto e sulla progettazione didattica delle attivita in aula e all’aperto;

D. Fornire il materiale didattico previsto agli insegnanti coinvolti;

E. Organizzare interventi informativi con 1 genitori di educazione alimentare,
sensoriale e del gusto;

F. Inserire una pagina illustrativa del progetto Orto in Condotta attivato
nell’Istituto comprensivo P.A.Martini, all’interno della sezione del sito internet
www.slowfood.it dedicata agli School Garden;

G. Gestire la comunicazione con la stampa locale e nazionale relativa al progetto.

5. La Comunita montana dell’Ufita, il Comune di Castel Baronia e il Comune

di Carife si impegnano a:

A. Individuare, di concerto con la Direzione Didattica e sotto la supervisione del
Fiduciario della Condotta Slow Food Baronia di Vico, il terreno nei comuni di
Carife e di Castel Baronia per la realizzazione dell’orto e la fornitura di acqua

per I’irrigazione;



B. Individuare, di concerto con la Direzione Didattica il nonno - ortolano che, in
qualita di esperto volontario a cui corrispondere un eventuale rimborso spese, si
renda disponibile un giorno la settimana nelle ore e nei modi concordati con gli
insegnanti per le attivita in aula e in giardino relative all’Orto in Condotta. Il
nonno-ortolano si occupera altresi della gestione ordinaria dell’orto;

C. Fornire le attrezzature, I’aratura e lo scasso del terreno, il recinto, il capanno di
ricovero degli attrezzi, le sementi e i concimi, nonché a realizzare gli eventuali
punti acqua necessari per 1’irrigazione dell’orto;

D. Favorire la somministrazione alle bambine e ai bambini dei prodotti coltivati,
mettendo a disposizione la cucina e il personale della mensa e i locali e le
attrezzature del refettorio per I’assaggio e la degustazione dei piatti realizzati
con i suddetti prodotti, secondo quanto previsto dalla normativa vigente
(HACCP).

7. La Direzione Didattica dell’Istituto comprensivo P.A.Martini, nelle persone del

Dirigente Scolastico e degli insegnanti coinvolti nel progetto, si impegnano a:

A. Mettere a disposizione del progetto Orto in Condotta le aule degli istituti di
Castel Baronia e di Carife;

B. Collaborare con Slow Food per 1’elaborazione di una didattica e un programma
pluridisciplinare per I’educazione alimentare collegata all’Orto in Condotta;

C. Attuare in classe e nell’orto il programma pluridisciplinare di cui al punto
precedente sulla base degli obiettivi indicati nella scheda di progetto allegata
(allegato A), nonché individuare gli strumenti di valutazione dei risultati
raggiunti;

D. Inserire il progetto Orto in Condotta nel proprio Piano dell’Offerta Formativa

E. Trovare strumenti di coinvolgimento dei genitori e della comunita locale

F. Dare la disponibilita degli spazi dell’orto, in giorni e ore da concordare, per
azioni di pubbliche relazioni come visite guidate con giornalisti ed altri

rappresentanti di mass media;



~

. Corrispondere agli insegnanti coinvolti la retribuzione corrispondente alle

eventuali ore aggiuntive di programmazione svolte per questo progetto.

. Autorizzare (previo consenso dei genitori) la pubblicazione sul sito

www.slowfood.it e sul materiale informativo del progetto, delle fotografie
scattate nell’orto e durante le attivita didattiche ad esso collegate.

Disposizioni finali:

. Le attivita di cui sopra saranno realizzate a partire dall’anno scolastico

2006/2007, con I’impegno di proseguirle fino al termine del triennio 2006-
2009.

. Il presente Protocollo d’intesa puo essere, con accordo tra le parti, modificato in

ogni sua parte ed in ogni momento, in forma scritta.

. La scheda di progetto allegata (Allegato A) ¢ parte integrante dello stesso

evidenziando le finalita, [1’articolazione dell’attivita  formativa, il

coinvolgimento dei genitori e della comunita locale.

Castel Baronia, li 21 febbraio 2007

11 Sindaco di Castel Baronia 11 Sindaco di Carife

F.to Carmine Famiglietti F.to Raffaele Di ianni
I1 Presidente della I1 Dirigente Scolastico
Comunita Montana Zona Ufita F.to Valentino Stanco

F.to Giuseppe Antonio Solimine

11 Fiduciario Slow Food 11 Presidente di Slow Food Italia
della Condotta Baronia di Vico F.to Roberto Burdese
F.to Franco Archidiacono



